




Polpo, peperoni, carote, sedano candito e paprika
Octopus, bell peppers, carrots, candied celery and paprika

 20

Insalatina di Gamberi tiepidi al verde su purea di fave ed essenza al peperone crusco
Warm shrimp salad with green herbs on broad bean purée and essence of

peperone crusco
18

Zucca arrosto, pinoli tostati e fonduta di caprino e olio profumato alla
macchia mediterranea

Roasted pumpkin, toasted pine nuts, goat cheese fondue and
mediterranean herb oil

14

Carpaccio di manzo, perle di patata al rosmarino sugo d’arrosto e
tarallo sbriciolato

Beef carpaccio, rosemary potato pearls, roast jus and crumbled tarallo
 16

Antipasti
Starters



Bucatino burro, alici e pan fritto al limone
Bucatini with butter, anchovies and lemon-fried breadcrumbs

 18

Bottoni ai crostacei su ristretto di pesce e carciofi croccanti
Shellfish-filled ravioli on seafood reduction and crispy artichokes

25

Trecce con zucca, provolone di pecora e balsamico alle mele
Trecce pasta with pumpkin, sheep’s provolone and apple balsamic

16

Risotto al parmigiano di Puglia, riduzione di funghi e tartare di manzo
(minimo 2 persone)

Risotto with Apulian parmesan, mushroom reduction, and beef tartare
(minimum 2 people)

 20

Primi Piatti
First Courses



Corba rossa scottata su crema di cavolfiore e crispy di lenticchia
Seared Gargano red stonefish on cauliflower cream and crispy lentils

 30

Branzino in zuppetta di pomodoro, funghi chiodini e olio al prezzemolo
Sea bass in a light tomato broth with honey mushrooms and parsley oil

25

Coniglio pancettato al timo, la sua salsa e carota brasata
Rabbit wrapped in pancetta, thyme sauce and braised carrot

20

Filetto di manzo alla brace con salsa al pepe, scalogno e cardoncello brasato
Grilled beef tenderloin with pepper sauce, shallot, and

braised cardoncello mushroom
 30

Secondi Piatti
Main Courses



Desserts
&

Special fuori menu
Desserts & Special off-menu selections






